
SAUDI NATIONAL DAY À LA CARTE MENU

MAIN COURSES
12:00 PM – 11:30 PM

NAJDI CHICKEN KABSA
Fragrant basmati rice with tender chicken, tomato,

onion and traditional Najdi spices, served with tomato salsa
SAR 125  |  CAL 620  (N)        140 MINS

LAMB OUZI
Tender slow-cooked lamb with fragrant spiced rice,

peas and carrots, finished with toasted nuts and herbs
SAR 145  |  CAL 760  (N)        170 MINS

HIJAZI SALEEG WITH ROASTED CHICKEN
Creamy Saudi rice cooked with chicken stock and milk,

served with roasted chicken and traditional spices
SAR 110  |  CAL 690  (D)        155 MINS

GURSAN
Traditional Najdi bread soaked in a rich, aromatic

stew of tender meat and seasonal vegetables, infused with
authentic Saudi spices for a hearty and comforting flavour

SAR 145  |  CAL 520  (G)        115 MINS

MIRO KEBAB WITH TAHINI
Grilled minced meat kebab served with tahini sauce

SAR 105  |  CAL 690  (SE)       165 MINS

STARTERS
12:00 PM – 11:30 PM

SALATA ARABIYA
Cucumber, tomato, mixed herbs and leaves

with lemon and extra virgin olive oil dressing.
SAR 55  |  CAL 110         25 MINS

NAJDI JAREESH CROQUETTES (5 pcs)
Crispy jareesh and onion croquettes seasoned with

cardamom and black pepper, served with a light tomato dip
SAR 60  |  CAL 240  (G) (SE) (D)        55 MINS

MANTO
Traditional Hijazi steamed dumplings filled with delicately seasoned minced

meat and onion, served with aromatic spices and a light savory sauce
SAR 65  |  CAL 320  (G)        71 MINS

BEEF PUFF
Flaky pastry filled with spiced minced beef

SAR 55  |  CAL 320  (G) (E) (D)     75 MINS

Gluten (G) | Eggs (E) | Dairy (D) | Nuts (N) | Sesame (SE)

WALKING TIME TO BURN CALORIES

DESSERTS
12:00 PM – 11:30 PM

DATES & TAHINI CHEESECAKE
Creamy cheesecake with Saudi dates,

sesame tahini and date caramel.
SAR 75  |  CAL 420  (D) (G) (SE)        95 min

SAUDI DATE & SAFFRON CRÈME BRÛLÉE
Silky custard infused with Saudi dates and saffron,

finished with a caramelised sugar crust.
SAR 55 | CAL 360 (D) (E)        85 min



القائمة ا�نتقائية لليوم الوطني السعودي

ه� اٯ� الر�ٔ��س�� ا��طٔ��
12:00 PM – 11:30 PM

د��ه� ح� اح� ال�� ك��سه� الدح�
د��ه� ، طماطم، ��صل و��هاراٮ� ��ح� اح� طرى� �رٔر� ��سم��ی� مع دح�

ه�  ح� دّم مع صلصه� الطماطم الطار� ��ُ�� ،  �صٔ��له�

SAR 125  |  CAL 620  (N)        140 MINS

�ںٔ� ى� لحم الص� �ؤر�
ل وعطر طء مع �رٔر� م���� �ںٔ� طرى� مطهو ���� لحم ص�

اٮ�  ��ں� ��المكسراٮ� المحمصه� وا��عٔس� ر، مر� ر� ��ء والح� ار� وال��

SAR 145  |  CAL 760  (N)        170 MINS

وى� اح� المس� ى� ��الدح� ار� السل���� الحح�
ل��د��ه� وا��ل ال���� وى� وال�� اح� المس� دَّم مع الدح� ��ُ�� ، اح� والحل���� �رٔر� سعودى� كر��می� مطهو ��مرٯ� الدح�

SAR 110  |  CAL 690  (D)        155 MINS

رصاں� ��
رواٮ� ی� وعطِر مں� اللحم الطرى� والح�ص� �� رٮّ� ��مرٯ� ع� ل��دى� مُس� دى� ���� ر� ��ح� �� ح�

ی�  �� یٔ وع� اٯ� دا�� هاراٮ� السعود��ه� ا��صٔ��له� لمد� ، مع ال�� الموسم��ه�

SAR 145  |  CAL 520  (G)        115 min

ه� �� اٮ� م��رو ��الطح�� ك��
ه� دم مع صلصه� الطح���� وى� ���� روم مس� اٮ� لحم م�� ك��

SAR 105  |  CAL 690  (SE)        165 min

��ٮ� �� الم��
12:00 PM – 11:30 PM

ه� ح� السلطه� السعود��ه� الطار�
ار� كر المم�� ����وں� ال�� ���� الر� ��له� الل��موں� ور� �� ، مع ���� كله� راء مس� اٮ� و�ؤراٯ� ح�ص� ��ار، طماطم، �عٔس� ح�

SAR 55  |  CAL 110         25 MINS

دى� (5 ��طع) ح� ر��س� ال�� كروك���� الح�
ر��س� وال��صل مع اله��ل رمس� مں� الح� كروك���� م��

ه� ��الل��موں�  ���� �� ه� ح� دَّم مع صلصه� طح���� ل ا��سٔود، ��ُ�� ل�� وال��

SAR 60  |  CAL 240  (G) (SE) (D)        55 MINS

��و م��
روم الم����ل وە� ��اللحم الم�� ار، محس� ح� ل��د��ه� مطهوە� علی ال�� ��ه� ���� ار� طا�رٔ حح� ��

ە�  ��د� ه� ولد� ���� �� وا��ل العطر��ه� وصلصه� ح� دَّم مع ال�� صل، ��ُ�� ا��ه� وال�� ��ع��

SAR 65  |  CAL 320  (G)        71 MINS

ط��رە� اللحم ��
روم م����ل رى� م�� وە� ��لحم ���� ه� محس� ه� هس� ����  عح�

SAR 55  |  CAL 320  (G) (E) (D)        75 MINS

لو����ں� ��ص�  |  (G) الع� (SE) السمسم  |  (N) المكسراٮ�  |  (D) الحل����  |  (E) ال��

ی� لحرٯ� السعراٮ� الحرار��ه� مدە� المس�

الحلو��اٮ�
12:00 PM – 11:30 PM

ه� �� ��ر� ك���� ��ال��مر والطح�� ��س�
ه� السمسم وكرام��ل ال��مر ، طح���� ��ر� ك���� كر��می� ��ال��مر السعودى� ��س�

SAR 75  |  CAL 420  (D) (G) (SE)        95 min

راں� ع�� كر��م ��رول��ه ��ال��مر والر�
ه� سكر مكرمله� �� طی ��ط�� ، ��ع� راں� ع�� كهه� ال��مر السعودى� والر� كر��م ��رول��ه ��اعم ����

SAR 55 | CAL 360 (D) (E)        85 min



HAPPY SAUDI NATIONAL DAY

A TASTE of
SAUDI HERITAGE – Reimagined

Gluten (G) | Eggs (E) | Dairy (D) | Nuts (N) | Sesame (SE)

WALKING TIME TO BURN CALORIES

STARTERS (CHOOSE 1)
SALATA ARABIYA

Cucumber, tomato, mixed herbs and leaves
with lemon and extra virgin olive oil dressing

CAL 110         25 MINS

MANTO
Traditional Hijazi steamed dumplings filled with delicately seasoned minced

meat and onion, served with aromatic spices and a light savoury sauce
CAL 320  (G)        71 MINS

MAIN COURSE (CHOOSE 1)

NAJDI CHICKEN KABSA
Fragrant basmati rice with tender chicken, tomato,

onion and traditional Najdi spices, served with tomato salsa
CAL 620  (N)         140 MINS

HIJAZI SALEEG WITH ROASTED CHICKEN
Creamy Saudi rice cooked with chicken stock and milk,

served with roasted chicken and traditional spices
CAL 690  (D)        155 MINS

DESSERT (CHOOSE 1)

SAUDI DATE & SAFFRON CRÈME BRÛLÉE
Silky custard infused with Saudi dates and

saffron, finished with a caramelised sugar crust
CAL 360  (D) (E)         85 MINS

DATES & TAHINI CHEESECAKE
Creamy cheesecake with Saudi dates,

sesame tahini and date caramel
CAL 420  (D) (G) (SE)         95 MINS

OPTION 1  |  SAR 200 PER PERSON
LIGHT, AUTHENTIC AND FAMILY-FRIENDLY

STARTERS (CHOOSE 1)

NAJDI JAREESH CROQUETTES (5 pcs)
Crispy jareesh and onion croquettes seasoned with

cardamom and black pepper, served with a light tahini-lemon dip
CAL 240  (G) (SE) (D)         55 MINS

BEEF PUFF
Flaky pastry filled with spiced minced beef

CAL 320  (G) (E) (D)         75 MINS

OPTION 2  |  SAR 250 PER PERSON
A MORE COMPLETE SAUDI CULINARY EXPERIENCE



Gluten (G) | Eggs (E) | Dairy (D) | Nuts (N) | Sesame (SE)

WALKING TIME TO BURN CALORIES

STARTERS

NAJDI JAREESH CROQUETTES (5 pcs)
Crispy jareesh and onion croquettes seasoned with

cardamom and black pepper, served with a light tahini-lemon dip
CAL 240  (G) (SE) (D)         55 MINS

MAIN COURSE (CHOOSE 1)

NAJDI CHICKEN KABSA
Fragrant basmati rice with tender chicken, tomato,

onion and traditional Najdi spices, served with tomato salsa
CAL 620  (N)         140 MINS

MIRO KEBAB WITH TAHINI 
Grilled minced meat kebab served with tahini sauce

CAL 690  (SE)         165 MINS

GURSAN
Traditional Najdi bread soaked in a rich, aromatic

stew of tender meat and seasonal vegetables, infused with
authentic Saudi spices for a hearty and comforting flavour

CAL 520  (G)        115 MINS

DESSERT (CHOOSE 1)

DATES & TAHINI CHEESECAKE
Creamy cheesecake with Saudi dates,

sesame tahini and date caramel
CAL 420  (D) (G) (SE)        95 MINS

SAUDI DATE & SAFFRON CRÈME BRÛLÉE
Silky custard infused with Saudi dates and

saffron, finished with a caramelised sugar crust
CAL 360  (D) (E)         85 MINS

MAIN COURSE

LAMB OUZI
Tender slow-cooked lamb with fragrant spiced rice,

peas and carrots, finished with toasted nuts and herbs
CAL 760  (N)         170 MINS

DESSERT

DATES & TAHINI CHEESECAKE
Creamy cheesecake with Saudi dates,

sesame tahini and date caramel
CAL 420  (D) (G) (SE)        95 MINS

OPTION 3  |  SAR 250 PER PERSON
A PREMIUM CELEBRATION OF SAUDI CULINARY HERITAGE



لو����ں� ��ص�  |  (G) الع� (SE) السمسم  |  (N) المكسراٮ�  |  (D) الحل����  |  (E) ال��

ی� لحرٯ� السعراٮ� الحرار��ه� مدە� المس�

��ر واحدًا) ��ٮ� (اح� �� الم��
ه� ح� السلطه� السعود��ه� الطار�

ار� كر المم�� ����وں� ال�� ���� الر� ��له� الل��موں� ور� �� ، مع ���� كله� راء مس� اٮ� و�ؤراٯ� ح�ص� ��ار، طماطم، �عٔس� ح�
CAL 110         25 MINS

��و م��
روم الم����ل وە� ��اللحم الم�� ار، محس� ح� ل��د��ه� مطهوە� علی ال�� ��ه� ���� ار� طا�رٔ حح� �� 

ە� ��د� ه� ولد� ���� �� وا��ل العطر��ه� وصلصه� ح� دَّم مع ال�� صل، ��ُ�� ا��ه� وال�� ��ع��
CAL 320  (G)        71 MINS

��ر واحدًا) ه�  (اح� اٯ� الر�ٔ��س�� ا��طٔ��
د��ه� ح� اح� ال�� ك��سه� الدح�

د��ه� ، طماطم، ��صل و��هاراٮ� ��ح� اح� طرى� �رٔر� ��سم��ی� مع دح�
ه�  ح� دّم مع صلصه� الطماطم الطار� ��ُ�� ، �صٔ��له�

CAL 620  (N)         140 MINS

وى� اح� المس� ى� ��الدح� ار� السل���� الحح�
ل��د��ه� وا��ل ال���� وى� وال�� اح� المس� دَّم مع الدح� ��ُ�� ، اح� والحل���� �رٔر� سعودى� كر��می� مطهو ��مرٯ� الدح�

CAL 690  (D)        155 MINS

��ر واحدًا) الحلو��اٮ�  (اح�
راں� ع�� كر��م ��رول��ه ��ال��مر والر�

ه� سكر مكرمله� �� طی ��ط�� ، ��ع� راں� ع�� كهه� ال��مر السعودى� والر� كر��م ��رول��ه ��اعم ����
CAL 360 (D) (E)        85 min

ه� �� ��ر� ك���� ��ال��مر والطح�� ��س�
ه� وكرام��ل ال��مر ��ر� ك���� كر��می� ��ال��مر السعودى� والطح���� ��س�

CAL 420  (D) (G) (SE)        95 min

ح�ص الواحد ��ار ١ | 200 ر��ال سعودى� للس� الح�
. راد العا�لٔه� م��ع �ٔ�� اس�� لح� ، �صٔ��ل، وم�� ���� �� ح�

��ر واحدًا) ��ٮ�  (اح� �� الم��
دى� (5 ��طع) ح� ر��س� ال�� كروك���� الح�

ل ل�� ل ��اله��ل وال�� ر��س� وال��صل، م���� رمس� مں� الح� كروك���� م��
ه� والل��موں�  ه� مں� الطح���� ���� �� دَّم مع صلصه� ح� ا��سٔود، ��ُ��

CAL 240  (G) (SE) (D)         55 MINS

ط��رە� اللحم ��
روم م����ل رى� م�� وە� ��لحم ���� ه� محس� ه� هس� ���� عح�
CAL 320  (G) (E) (D)         75 MINS

ح�ص الواحد ��ار ٢ | 250 ر��ال سعودى� للس� الح�
ح� السعودى� ر ��كام�ً� للمط�� ر��ه� �كٔ�� ��ح�

قائمة اليوم الوطني السعودي

مذاق من التراث السعودي — برؤية متجددة



��ٮ� �� الم��
دى� (5 ��طع) ح� ر��س� ال�� كروك���� الح�

ل ل�� ل ��اله��ل وال�� ر��س� وال��صل، م���� رمس� مں� الح� كروك���� م��
ه� والل��موں�  ه� مں� الطح���� ���� �� دم مع صلصه� ح� ا��سٔود، ����

CAL 240  (G) (SE) (D)         55 MINS

��ر واحدًا) ه�  (اح� اٯ� الر�ٔ��س�� ا��طٔ��
د��ه� ح� اح� ال�� ك��سه� الدح�

د��ه� ، طماطم، ��صل و��هاراٮ� ��ح� اح� طرى� �رٔر� ��سم��ی� مع دح�
ه�  ح� دّم مع صلصه� الطماطم الطار� ��ُ�� ،  �صٔ��له�

CAL 620  (N)         140 MINS

ه� �� اٮ� م��رو ��الطح�� ك��
ه� دم مع صلصه� الطح���� وى� ���� روم مس� اٮ� لحم م�� ك��

CAL 690  (SE)         165 MINS

رصاں� ��
رواٮ� ی� وعطِر مں� اللحم الطرى� والح�ص� �� رٮّ� ��مرٯ� ع� ل��دى� مُس� دى� ���� ر� ��ح� �� ح�

ی�  �� یٔ وع� اٯ� دا�� هاراٮ� السعود��ه� ا��صٔ��له� لمد� ، مع ال�� الموسم��ه�
CAL 520  (G)        115 min

��ر واحدًا) الحلو��اٮ�  (اح�
ه� ��ر� ك���� ��ال��مر والطح���� ��س�

ه� وكرام��ل ال��مر ��ر� ك���� كر��می� ��ال��مر السعودى� والطح���� ��س�
CAL 420  (D) (G) (SE)        95 min

راں� ع�� كر��م ��رول��ه ��ال��مر والر�
ه� السمسم وكرام��ل ال��مر ، طح���� ��ر� ك���� كر��می� ��ال��مر السعودى� ��س�

CAL 360 (D) (E)        85 min

ه� اٯ� الر�ٔ��س�� ا��طٔ��

�ںٔ� ى� لحم الص� �ؤر�
ل وعطر طء مع �رٔر� م���� �ںٔ� طرى� مطهو ���� لحم ص�

اٮ�  ��ں� ��المكسراٮ� المحمصه� وا��عٔس� ر، مر� ر� ��ء والح� ار� وال��
CAL 760  (N)         170 MINS

الحلو��اٮ�
ه� ��ر� ك���� ��ال��مر والطح���� ��س�

ه� السمسم وكرام��ل ال��مر ، طح���� ��ر� ك���� كر��می� ��ال��مر السعودى� ��س�
CAL 420  (D) (G) (SE)        95 MINS

ح�ص الواحد ��ار ٣ | 250 ر��ال سعودى� للس� الح�
ح� السعودى� ٍ ����راٮ� المط�� اء راٯ� �� اح��

لو����ں� ��ص�  |  (G) الع� (SE) السمسم  |  (N) المكسراٮ�  |  (D) الحل����  |  (E) ال��

ی� لحرٯ� السعراٮ� الحرار��ه� مدە� المس�


