
INTERNATIONAL MAIN COURSE 
Roasted Chicken & Red Pepper Cream (D) (GF)
Grilled Beef & Mushroom Sauce (D)
Rose Fusilli Pasta (V) (D)
Creamy Mashed Potato (V) (D) (GF)
Steamed Buttered Vegetables (V) (D) (GF)

GRILL STATION 
Chicken Shish Tawouk (GF)
Lamb Kofta (GF)
Fish Tikka (S) (GF)
Mint Chutney (V) (D)
Tahini Tarator (V) (D)
Harissa Ketchup (V)

LIVE STATIONS
Whole Lamb Ouzi
Slow Roasted Whole Baby Lamb Served With Spiced 
Lamb Minced Rice & Mix Nuts (N) (GF)
Cucumber Mint Yogurt (D)

Chicken Shawarma
Traditional Lebanese Chicken Cooked On a Spit with 
Sides; (GF)
French Fries (V) (GF)
Cucumber Pickles (V) (GF)
Lebanese Garlic Sauce (V) (E) (GF)

DESSERT STATION  
Muhalabiya (D)
Katayef (D) (N)
Basbousa (D)
Halawet El Jibn (D) (N)
Aish Elsaraya (D) (N)
Umm Ali (D)
Chocolate Brownies (D)
Carrot Cake (D)
Crème Caramel (D)
Fresh Fruit Slices (V) (GF)

ON THE TABLE 
Dates, Dry Figs, Dry Apricot (V)

RAMADAN JUICE STATION
Kamar Al Dein, Jallab, Tamarind, Vimto (V)

SOUP STATION
Arabic Lentil Soup with Crispy Pita (V) 

RAW SALAD BAR 
Mix of Garden Greens & Vegetables with a Variety of 
Dressings (V)
Selection of Pickled Vegetables (V)

SALAD STATION 
Charred Corn & Quinoa (V) (N) (GF)
Rose Beetroot & Kale (V) (D) (GF)
Classic Caesar Salad (S) (D) (E)
Levantine Fattoush (V)

COLD MEZZA STATION
Hummus (V) (N) (GF)
Mutable (V) (D) (GF)
Muhammara (V) (N)
Tahini Cauliflower (V) (N) (GF)
Arabic Bread (V)

ASSORTED HOT MEZZA
Spinach Fatayer (V)
Meat Samosa 

ARABIAN MAIN COURSE 
Laban Immo (V) (D) (GF)
Baked White Fish & Harrah Sauce (S) (N) (GF)
Oriental Chicken Kabsa (N) (GF)
Lamb & White Bean Stew  
Molohkia (V)
Vermicelli Rice (V)

INDIAN MAIN COURSE 
Aloo Gobi (V)
Chicken Tikka Masala (GF)
Dal Tadka (V) (GF)
Paratha Bread (V)

(V) Vegetarian  (N) Nuts   (D) Dairy   (S) Seafood (E) Egg   (GF) Gluten-Free
Please inform your order-taker of any allergy or special dietary requirements
that we should be made aware of, when preparing your menu request.
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